VYV

CAFE CASSETTE

Valentine's
NMenu

Boissons

Cocktail “Le Cupia’on”, vodka, triple sec, kumquat, passion, champagne, paillettes 13€
Coupe de champagne Ruinart 18€

Entrées

Escargots a partager x12 25€
Tartare aux deux saumons, gingembre, citronnelle 18€
Foie gras de canard, confiture du moment 19€
Velouté de potiron, chips de lard fumé 15€

Plats

Magret de canard laqué au miel et gingembre, pommes dauphines 28€
Linguini aux girolles fraiches 26€
Filet de bar, sauce champagne, tombée d’épinards 25€
Filet de beeuf, sauce au porto, truffes, gratin dauphinois 32€
Risotto de Saint-Jacques, poireaux confits 30€

Desserts

Creéme britlée a la vanille 12€

Ceeur coulant au fruits rouges, framboises fraiches 14€
Saint-Honoré de lamour a la pistache 14€
Crumble poires, fruits rouges 12€

RESERVER MA TABLE
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VY@V

CAFE CASSETTE

Valentine's
Menu

Drinks

“Le Cupidon” cocktail, vodka, triple sec, kumgquat, passion fruit, champagne, glitters €13
Glass of champagne Ruinart €18

Starters

Snails to share x12 €25

Tartare with two salmons, ginger, lemongmss €18
Duckfoie gras, jam ofthe moment €19
Pumpkin velouté, smoked bacon chips €15

Main dishes

Duck breast lacquered with honey and ginger, pommes dauphines €28
Linguini with fresh chanterelles €26
Fillet of sea bass, champagne sauce, spinach €25

Beef fillet, port sauce, truffles, gratin dauphinois €32
Risotto of scallops, preserved leeks €30

Desserts

Vanilla créme brilée €12
Red fruits “cceur coulant”, fresh raspberries €14
“Saint-Honoré” of love with pistachio €14
Pear crumble, red frm't €12

BOOK A TABLE
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